


RtGtaurant antoine 
Fonde En 1840 

Le service chez Antoine exclusivement a Ia carte 

Minimum 6. 00 par personne 

NOUS RECOMMANDONS 

3.25 
Huitres nature 2.50 

Huitres Thermtdor 3.25 
Huitres Bienville 3. 2 5 
Hultres a Ia Ellis 3.25 
Hui tres a Ia Foch 3.50 

Huitres en coquille a Ia Rockefeller (notre creation) 
Crevettes a Ia Richman 3.00 

Crevettes cardinal 3.00 
Canape St. Antoine 3.00 

Ecrevisses so us cloche (de saison) 3 00 
Ecrevisses a Ia mariniere (de saison ) 3 00 Crevettes remoulade 3.00 

Avocat crevette Garibaldi 3. 50 Ecrevisse!l cardinal (de saison) 3 00 
Champignons sur toste 2.00 Cocktail aux crevettes 3 00 

Huitres bonne femme 3.00 
Huitres BourgUtgnonne 3.00 

Canape Balthazar 3.00 

Tomate frappee a Ia Jules Ce&ar 3.00 
Chair de crabes ravigote 4.00 

Champignons sous cloche 3.00 
Anchois sur canape 2.00 
Canape Rothschild 1.00 
Caviar sur canape 4.50 

Chair de crabes St. Pierre 3.25 
.e" escargots a Ia Bourguignonne 3 2 5 

Le., escargotli a Ia Bordelai~e 3.2 5 
Crevettes a Ia mariniere 3.00 

Chair de crabes au gratin 3. 25 
Cocktail a Ia chair de crabes 3.50 

Avocat a Ia chair de crabes Garibaldi 3. 50 
F oie gras de Strac;bourg a Ia $!:elee 4. 2 S 

Le!l hors-d oeuvre froids 3. 75 

POTAGES 

Combo creole 2.00 Potage tortue au sherry 2.00 
Bisque d"ecrevisses cardinal 2.25 

Comomme chaud au vermicelle 2.00 Consomme froid en tasse 2.00 
Vichyssoise 2.00 Bisque de crevettes 2.25 Soupe a l"oignon gratinee 2.00 

POJSSONS 

Filet de tru1te meuniere 25 
'~~~ Filet de truite a Ia Marguery 7. 75 

Filet de truite au vin blanc 7. 7 5 
Filet de truite amandine 7. 50 

Filet de truite florentine 7. 75 
Pompano grille 8. 00 

Pompano a Ia mariniere 8.50 
Pompano Pontchartrain 9. 00 
Rouillabaisse a Ia Marseillaise 

Crabes mous grilles 7.25 
Crabe., mous frits 7.25 

Crabes mous amandine 7. 75 
Chair de crabes c;autee champignons 8.00 

Pom"f1" e,... pap e 9.00 
:..::__;;;__~----

Pompano amandme b.JO 
Filet de flet Colbert 7.50 

Crevcttes a Ia creole 7.25 
Salade de crevettes 8. 00 

Langouste ~?;rillee 9. 7 5 
Langou!lte sautee 9 . 75 

Langouste Thermidor 1 0. 00 
(commander d'avance) 11.00 

Chair de crabes manmere 8.00 
Chatr de crabes ravigote 8.50 

Salade dl" chair de crabes 8.00 
Chair de crabes au gratin 8.00 

OEUFS 

Oeufs Benedict 4.00 
Oeufs Sardou 4.00 

Oeufs St Denis 4.00 
Oeufs a . Ja florentine 4.00 

Oeufs aux tomates St. Antoine 4.00 

Omelette nature 3.50 
Omelette au fromage 4 00 

Omelette aux crevettes 4. 75 
Omelette a Ia chair de crabes 4. 75 

Omelette eqpagnole 4.25 

Poulet aux champignons 7.50 
Poulet c;aute demi-bordelaise 7.50 

Poulet a Ia creole 7. 50 
Poulet au vin rouge 7. 50 

ENTREES 

Poulet sauce Rocham beau 7. 7 5 
Poulet a Ia parisienne 

Poulet bonne femme (40 minutes) 7.75 
Pigeonneaux Paradis 9.00 

Cailles sous cloche 9.00 

llepuis Plus De 100 rlns. 



l\rgtaurant ~ ntoinr 
Fonde' En 1840 

A VIS AU PUBLIC 

F aire de Ia bonne cuisme dcmande un certarn temps. Si on t•ous fait attendre, 
c'est pour mieux vous .1en·ir. et L'ou~ plaire. 

ENTREES (SUITE) 
Tips de filet en brochette Medicis 8.00 

Tournedos nature 8. 50 
C otelettes d' agneau grillees I I. 00 

Noisettes d'agneau Maison d'Or 12.00 
Ris de veau a Ia fi nanctere 8.00 

Entrecote nature 11.00 
Filet de boeuf nature 10.00 

Chateaubnand (pour deux (2)-30 minutes) 25.00 

Alciatore 1.50 
Maison d'Or 

SAUCES 
Marchand de vm 1.50 Be a rnaise I. 50 

I. 50 Financiere 1.50 Robespierre 
Champignons 1. 50 demi-bordelaise 1.25 

LEGUMES 

Medicis 
1.50 

1.50 

Epinards sauce creme 
Petits pais a Ia fran<;aise 

Chou-fleur au beurre 1. 50 
Chou-fleur au gratin 1.50 

Carottes au beurre I . 50 

1.50 
1.50 

Broccoli sauce hollandaise (de saison) 2.00 
Asperge, au beurre (de saison) 1.75 

Hnricoh vt:rts au beurre 1.50 
Pomme~ de terre au gratin I. 50 

Pommes de terre brabant I . 50 
Pommes de terre soufflee~ (pour deux 2) 1.80 

SA LADES 
Salade Antoine 1.50 

c;~Iade de laitue et tomales 1.60 
Salade de laitue au roquefort I. 75 

Salade d'anchois 2.00 

Avocat a Ia vinaigrette I. 75 
Avocat evantail 2.00 

Salade :\1irabeau I. 75 

Salade de legumes 1. 75 
Fonds d'artichauts Bayard 2.00 

Salade de coeur de palmier 2.00 
Salade aux pointes d'a!i!perges I. 75 

FRO MAGES 
L'Assiette de froma~es d'aujourd'hui 3.00 

Roquefort 
Camembert 

Creme glacee- vanille. chocolat, fraises 1.25 
Sorbet- orange. citron-vert, ananas I. 25 

Meringue glacee sauce chocolat I. 75 
Creme glacee aux fraises 1. 75 

Suisse 
Brie Port Salut 

DESSERTS 
Pattsserie I. 75 

MouQse au chocolat I. 75 
Creme renverc;ee au caramel 1. 75 

Crepes Su7ette 3.25 
Ceric;es jubilee 3 25 

Peche Melba 2.50 
Orange brulot (commander d'avance) 3.00 

Fraic;es au kirsch 2.50 
Gateau moka 1. 75 

Omelette Alaska Antoine (pour deux ( 2 )-commander au commencement du repas) 6.00 

Cigarettes 

Cafe .50 
Cafe au lait .50 

CAFE ET THE 
The .50 

Cafe brulot diabolique 2. 50 
The glace .50 
Demi-tasse . 50 

EAUX MINERALES-BIERES-CIGARES-CIGARETTES 

Vichy 
Biere locale Biere importee 

Perrier 

Roy t=. Gustc, Jr•., Prop••h;hlire 
Gin,~uicrne Gcnc•·••fion 

'71U-71'7 lluc St. Louis 

Evian 
Cigares 
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LES HUITRES EN COQUILLE a Ia ROCKEFELLER 
I 

LA BISQUE D'ECREVlSSES CARDI!\AL 

HUITRES a la ELLIS 
LES ESCARGOTS F ARCIS a Ia BOURGuiG~O~NE 

\ 

LES CREVETTES SAUCE MARINIERE 
I 

LE COMBO CREOLE 
LES ESCARGOTS a Ia BORDELAISE 

I 

LA SOUP£ a L'OIG!\ON GRA TINE£ 

LE FILET DE PO.\!PANO EN PAPILLOTE 
LA BOUILLABAISSE a Ia MARSEILLAISE 

LE FILET DE TRUITE AMANDINE 

LES CRABES MOUS FRITS 

LE DEMI-POULET ROCHAMBEAU 
LES PIGEONNEAUX ROYAUX SAUCE PARADIS 

LE COEUR DE FILET DE BOEUF MARCHAND DE VIN 

NOISETTE d'AGl\EAu MAISO'l D'OR 

FILET DE BOEUF ALCIA TORE 

I 

LES POMMES DE TERRE SOUFFLEES 

A 

CREPES SUZETTE 
I 

CERISES J UBILEE 
OMELETTE ALASKA ANTOINE 

Roy F. Guste, Jr ... , Pt"'OI)I"'ietaire 
Ginquicmc Genct"'afion 

713-717 Rue St. Louis NOU\'CIIC o .... ~ ....... ns, Louisiane 

AGG 


